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T elern

]
ein besonderer Ort fiir [Teste in ic!g”ischer Umgebung

(Geniessen Sie |hre [Teier auf dem grossziigigen und liebevoll gesta!tetcn [of.

Ob bei sonnigem Wetter auf der Liege~ und SPie!wiese vor dem ehemaiigen Stallbereich
oder bei chcn unter dem iiberdachten ]m’xenhmC —es gibt genijgcnd [reiraum zum
\/erweilen und Bcgcgncn. Bci kithlerer Wittcrung lsdt im Cheminée~Raum das

knisternde Feuerein.

s ist»jcweils nur eine GruPPc auf dem [of. H‘xre GrUPPe hat den Quc“enhoF mit seinen
verschiedenen Sitzecken und Bcgegnungsor’ccn exklusiv fiir sich.

Wir kochen fiir Sie frisch und hausgcmacht und beziehen einen (Grossteil der Produkte
aus der Kegion.

Als T eam iibernehmen wir die gesamte Organisation rund um |hren Anlass, sodass Sie

mit ]hren (Lasten unbeschwert geniessen konnen.

Saison 2026

Qpe”cnt—on UCtenc{orF GmbH ~ A”mendstrassc 36 - 3661 UCtenc{orF b. Thun ~ 03%% 345 10 3%9 - inFo@quc”cnlﬁop—uctendorﬁch



S—

Quellenhof
'\(jl\‘{\'ﬁé‘)r[

lmcormationen

Fcicm Donnerstag bis 5am5tag
Bruncl’zan!ésse abio (/H*nr~ Mittagsanl'ésse ab11.30 Ul'xr~Abenc{an|‘ésse ab i 7 (/H‘nr

An]ésse im ["reien bis 22 u}wr~ Janenbereich bis 23 Uhr (Bcwi”igung au]cgruncl Wohnzone)

Gccignctc GruPPcngr&Sssc

(Cheminéeraum (Jnnenraum) 20 bis 32 Personen
(Iberdachter [nnenhof (Aussenraum) 20 bis 40 Personen
uberclachter ]nnen!—loF/Cheminéeraum 20 bis 60 Personen
Apero und Anlasse mit Sitz- / Stehplatzen* 25 bis 80/120* Personen
Hochzeit&APero bis 120 Personen

Das [ ssen wird am Buffet serviert. [Tuir \/egetarier bereiten wir aus dem gewéh]ten Menu gerne

eine fleischlose Variante zu (beschrankte Distkost maglich).

5Pie]cn -Der Barﬁusspfac‘, Streetboggia, K ubb und vieles mehrladen (Gross und Klein zum
Spie[en und Verweilen ein. |m gedeckten |nnenhof steht zudem ein Tischfussba”spie].

Ba”spic]c aller Art sowie [Fussball sind nicht erlaubt.

Musik~ Au]cgruncl der Lage in der Wohnzone ist verstarkte Live~Musi1< und ab Tontréger nur
bcdingt mit vorhcrigcr Absprachc méglich.

Hundc sind willkommen und auf dem gesamten ]rmcn- und Ausscnarcal an der | _eine zu fihren.

Zur Lol(alitét-— Danmit sich |hre GruPPc auf dem [Hof im |nnen- und Aussenbereich rundum
woh]]cij!ﬁ!t, emp{:ieh]t es sich, Folgende |nformation an Jhre (Gaste weiterzuleiten: Bitte der

Jahreszeit und TemPeraturen angepasstes Schuhwerk und Kleidung im sogenannten
,,Zwiebelsgstem“ dabei haben.
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Die Frcisc werden ab 20 FPersonen (APcro und /vieri ab 25 Personen) als Pauschale berechnet.
Gcme erstellen wir ]hncn eine auf ”’IFC GruPPcngrésse angepasstc O}C{:erte.
Jm Fauschalpreis inbcgrif]cen sind:

e Die alleinige [Hof- und Raumbelegung/~benutzung

e Das gewéhlte kulinarische Angebot

e  Die alkoholfreien Hofgctrénkc:

Most, Mineralwasscr, frischer Ho]c~/6artentec, Kagec/Tee nach be]ieben
/usitzlich in Rechnunggeste”t werden die alkoholischen (Getrianke (mit 10 % Rabatt zum Listenpreis).

Kinclcrprcisc ~Der de”enho? und das Hogge]éncle sind ideal und beliebt fiir a]tersgcmiscl—wtc
Gruppen von jung bis alt. Besonders fiir Gruppen mit Kindern sind die vielen Spie]— und
Aufenthaltsmsglichkeiten kostbar.

Ab der Grunc{Pauschale (20725 F.) werden Kinder wie Folg’c verrechnet:
0- bis 2-jshrig kostenlos

2-bis 5jéhriggeméss Oﬁcerte oder max. CHF 18.00

6-bis 1 aj’éhrig gemass Offerte oder max. CH[7 28.00

r:ﬁr klcincrc GruPPcn und FUrAnléssc unter der V\/ochc gcbcn wir ”mcn Persénlich Auskun?’c
zu den Menijméig]ichkeiten und Konc{itionen

Scin und Verweilen - [Tiir ein ausgiebigcs Verweilen iiber die iibliche Aufenthaltsdauer (gi]t
fur Brunclﬁanléssc ab 14:%0 (/Hw und fiir Mittagsan]ésse ab i 7:30 (,H'nr) hinaus berechnen wirje
nach GruPPcngréssc und weiteren K onsumationen einen Betrag zwischen (CHJ 50 und

CH]: 85 pro Stunée.

Hochzeits-APcro - Unsere Stirken sind das Ambiente, der [Hofcharme mit den verschiedenen
Begegnungsbereichen und natiirlich das kulinarische Angebot mit den frisch zubereiteten,
regionalen K sstlichkeiten. Aufgrund des [ofgrundrisses ist der Ort bedingt fiir gemeinsame
Aktivitaten mit dergesamten Gruppe <5Pie]e usw.) geeignet.

[~ s besteht kein Angcbot, den APérotei] in K ombination mit einer / eremonie zu buchen.
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Blumcn und Homcdckoration ~|n der Pauschale inhcgrhclccn ist eine einfache, auf den [Hof

abgestimmte und saisonale | ischdekoration. Wenn Sie den chttisch mit einer eigenen |dee
ergéanzen und gestalten méchten, teilen Sie uns dies bitte bei der Keservierung mit. Die
Méglichkeit zu einer individuellen und eigenen Gesamtﬁﬂlmcdekoration bieten wir nicht an.

FarkPliitzc - s stehen nur wenige eigene Farkplétzc zur \/cr‘f:[jgung‘ Jn der Regc] kann der
égcnt!ichej gcbuhrenpﬂichtige Farkplatz gegenijber benutzt werden (CHF o,80,/Stunde, CHTI 8-/T ag).
[Falls dieser an |hrem Anlassdatum nicht verﬁjgbar ist, besteht eine externe Farkmb’g]ichkeit im
nahen ]nclustricgebict (5 Minuten [FuBmarsch). Wir informieren Sie gerne vorgangig dariiber.

]:riscl'l und chional -~ Beim [ inkauf ]cgen wir Wert auf rcgionale und saisonale Produkte.
Fin Grosstei] der Geric]ﬁte wird zudem auf dem Ho{: zubereitet und wir verzichten so gut wie

még]ich auf Co nvenienceprodu‘d:e.

Unsere Hauptlic{:crantcn

Fieisch DorFmetzgerei Wc’thi, UetendorF

K ase K aserei K eusen, UCbeschi/ Chésegge, UCtenclorF
Brot, Backwaren Quellenhof / Backerei Phister, ( etendort
Freiland-[ jer Fam. Durtschi, UCtendorF

Siissmost Fam. Bium, | inden

Glacé Fam. Blum, Linden www.gueti~glace.ch

Deklaration Flcischwarcn und A”crgcnc
SCl‘IWCfﬂ, Rind, K alb, Poulet Schweiz
Lamm Neusee]and/Australien *

= kann mit nichthormonellen Lcistungs]cérderem, wie Ax1tibioti‘<a,

erzeugt worden sein.

f:ijr A”ergenc und ]nto]erarxz geben wir ”‘men gerne miindlich Auskumct.
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Kulinarischcs Angcbot

Reichhaltigcr Qucllcnhof;-ﬁrunch a discrétion

Das Brunchbuffet mit rcgiona]cn Frodukten bieten wir zwischen 10.00 (_Jhrund 14.00 (_Jhr an.

Kaltcs buﬁ:ct

Késeplatte, Fleisch, Brot und ZOPE Butter, K onfitiire, Honig,
Birchermiiesli, Joghurt, Friichte

Warmcs Bugct

K &sti, FreiiancLSPiegclei, SPCCL und Wurst

Getranke

Orangensapt, Most, Milch (Ovo/Schoggi), K affee, T ee, Mineralwasser

Brunch-Fauschale

Brunch, alkoholfreie Gietranke, HOF~Raum~Fausclﬁalc

Grundpauscha]c mit Brunch 20 Fersonen Cr'ﬂ: 1%60.00
Fauschale mit Brunch 30 Fersoncn CHF 1'8%0.00
Fauschalc mit Brunch 50 Fcrsonen C]—ﬂ: 2'750.00

Zmorgc—-Buﬁ:ct

Késcplatte, Fleisch, Brot und ZOP]C, Butter, K onfitiire, Honig,
Birchermijes]i, Joghurt, AP]CCI
Orangensaﬁ:, Most, Milch (Ovo/Schoggi), K affee, Tee, Mineralwasser Preis auf AnFrage
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QUC“C“"'OFWFCS'[?CSSC” Mittagan[éssc ab11.30 (/Hw, Abcndanléssc ab 1 7.00 UIﬁr

Beidem klassischen Drei~Gang~Menu konnen Sie den HauPtgang fur Jhre GruPPe auswizhlen.
Fur \/cgetaricr bereiten wir eine fleischlose Variante aus dem gewéhltcn Menu zu.

Falls Sie mit der ganzen Gruppe vegetarisch essen méchten, unterbreiten wir |hnen gerne ein

Angebot‘

\/orspeisc
o Salatbuffet mit vier verschiedenen Salaten
oder

e Saisonale SUPPC aus dem Suppento[:nc,
zum Hauptgangbuget ein bunter Blattsalat in der Sclﬁ[jssel

HauPtgangvariantcn
o /arte Pouletbrust an einer Rosmarinrahmsauce mit hausgemachten Knépﬁi
e Aargauer-Praten (Schweinsbraten vom Nierstiick mit Zwetschgen gespickt)
an einer R otweinsauce mit Bratengemﬂsc, dazu hausgemacl—lte Kn(’jpxqi
e Quellenhof-Ragout vom Rind mit K nspfli, Ofenkartoffeln oder K artoffelgratin
o Gesclﬂmor‘cer Kindsscl‘\u!terbraten an einer Kotweinsauce mit Bratengemijse,

dazu hausgemachtc Knépﬂi, Ofenkartoffeln oder Kartoﬁcclgratin

Dessertbuﬁ:et

° Dessertbuxq:et mit ]:ruchtsalat, Gebéck und einer hausgemachten Creme
(Siissmost- oder (arosis Bronnti (Creme)

Festessen-Fauschale 20 bis 32 Personen
Apcro~Knabbcrstar’c, §~Gang~Mcnu, alkoholfreie Ho{gctrénkc, Ho@RaunﬁFauscha[c
Grundpauscha]e mit chtcssen 20 Fersoncn CHF 1790.00

Fauschale mit [ estessen 32 Fersonen CHF 2°550.00

Festessen erweiterbar mit:
° Hausgemachtes Scl'xoggimoussc, zusatziche Creme, Meringues mit Rahm
o ,,5imoncs~6|acc“ (I 2 verschiedene G]acenaromen imi125 ml Kubeli)
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Girillieren auf dem Que"cnlnoF

Die Girilladen und Wurstkreationen aus der Dorchtzgerci werden von der Géstcgruppe selbst
auf dem Feuerpass tiber der Glut gebrutzelt‘ Wir kitmmern uns um alles Weitere und schon ist das
gcmutlichc Girillfest da.

QUC"CI’!EOF - Gri"bugct mit Dessertbuffet

Die marinierten Schweizerfleischstiicke sind vom Poulet, Schwein und Rind und werden mit
Girillschnecken und Gri”gem[ﬁsc erganzt (Fleisch ZZOg/Fersorx),

dazu serviert werden auf dem Buffet vier verschiedene Saisonsalate und eine Beilage nach Wahl:
O{:enkarto{:{:eln oder Kartogelgratin oder Teigwarensalat oder Qpe”enhoﬁZoPF

Dcsscrtbugct mit Fruchtsalat, Gcb’éck und einer hausgemachtcn Creme (Siissmost o. Bronnti Creme)

Pauschale

K]einer APéroeinstieg, Gri]L und Dessertbuffet, alkoholfreien k"‘lo{getrénke, f"‘]oLRaum—Fausclﬁale

Grundpauscha]e mit de]]enhomc~6rill 20 Personen CHF 1°790.00
Fauschale mit Qpe”enhoﬁ@ri” 30 Personen CHF 2'400.00
FPauschale mit Qpe”enlﬂo{;Gri” 50 FPersonen CHF 3’590.00

RCiChhaltigCS Gri“"Wurst"MiX"BUFFCt mit (Glacedessert

Verschiedene Wurstkreationen aus unserer Dorpmetzgerei: Chili-, Curr9~ und ["6rsterwurst
sowie (arillschecken sind die Klassiker aus der breiten Auswahl.
Das Buffet wird mit drei verschiedenen Salaten, Teigwarensa]at und Brot erganzt.

Dessert: eine (Glace nach Wahl von S Simones hausgemachter Glace®

FaUSChalC
Kleiner APérocinsticg, Wourstbuffet a discrétion, Glace, alkoholfreien Hopgctrénkc, HoF—Kaum—Fauscha]e

Grundpauscha]e mit Wurst~Mix~Buget 20 Fersonen CHF 1360.00
Fauschale mit Wurst~Mix~Bu1C1Cet %0 Personen CHF 1’800.00

Die Grill-Buffets sind erweiterbar mit:
o I chlimeh«[leisch <Zﬁog/f>erson)
° Hausgemachtcs Schoggimousse, weitere (_réme, Mcringucs
e  Simones haugemaclﬂter (Glace® (12 verschiedene (Glacenaromen im 125 ml Kiibeli)
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Fondue-Varianten

Quc“cnho{:—-Késcfonduc

(Geniessen Sie in der kithleren Jal—lreszeit ein Kasefondue im Cheminéeraum vor dem knisternden

Feuer. Das K asefondue beziechen wir aus der K &serei, serviert in handgemaclﬂten Caquelons aus

der Nachbars:réjpferei. Dazu servieren wir Brot, (Gschwellti und Birnen.

Dessert: Orangcnsa]at mit Datteln oder frischer [Truchtsalat, dazu (Geback

Pauschale

Apéro~5tax‘t im Inncnl’lo]c mit. G]Uhmost, Késc~1:oncluc, Fruchtiges Dcsscrt, alkoholfreien Hofgctrénkc) HoﬁRaurmFausclﬁa]c
Grun&Pauscha]e mit Kése]condue 20 Fersonen CFH: 1290.00

Fauschale mit K asefondue 30 Fersonen CHF 1175000

Fondue Chinoise

Fur das Fleisc}ﬂcondue werden regiona]e und frische Frodukte aus der DorFmetzgerei verwendet
Wir rechnen mit 250g Fleisch/Person und servieren Schwein, Rind, K alb und Poulet [Fleisch.

Dazu servieren wir hausgemacl’wte anrk~Mago~5aucen, saisonale Salate und eine Bei]age nach
Wahl: Gschwellti oder ZanC.

Dcsscrtbmcmcct
Orangensalat mit Datte]n oder frischer Fruchtsalat, dazu Gebéck und eine hausgemachte Créme

Fauschale
Apérostar‘t im Jnnenhof mit. G]Uhmos‘c, Fondue Chinoise, Desscrtbuget, alkoholfreien Hofgetrénke, HoﬁRaum»Fauscha]e

Grundpausclﬂa]e mit [Tondue-(Chinoise 20 Personen CHF 1¢790.00
FPauschale mit Fondue-Chinoise 30 Personen CHF 2’400.00
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APél‘O UVICI Dcsscrtvariaﬂtcn ab 25 bis 80/120 Fersonen

ab 36 Personen Aussen- und [nnenbereich kombiniert, ab 80 Personen mit Sitz—/SteI—\P]étZCn gemiscl—xt

Das APéro~ und Dessertangebot eignet sich besonders fiir die wirmeren Jahreszeiten und wird
fiir Hochzeitsanlasse, Gcburtstagsgeicrn oder auch [Firmenevents gchucht.

Doch auch im Winter hat das Angebot seinen Reiz und kann nach Wunsch mit einer warmen
Komponente erganzt werden. Am Abencl sorgt das knisternde Feuer inder 5cl'1ale und die
stimmungsvo”e Beleuchtung des Favi”ons fiir eine besondere Atmosphére.

Q,uc"cnl':o{;APéro a discrétion—25 bis s0/1 20 Personen

Fleisch- und Késeplatte, Friichteschale, Gemusedipp mit anrksaucc,

Antipasti, hausgcmachtcr Kréuterbuttcr, Fcigenscnﬁ Brot und hausgemachtcr ZanC
[Hof-Cetrinke mit Most, Mineral, [oftee und Kagee/Tee

Fauschalc
Apéro, alkoholfreien f"iopgetr'énke, Hof-Raum-FPauschale, bis zu ‘I—St& Nachmittags—AuF@ntha]t

Grundpauscha]e mit Apéro 25 Fcrsoncn CHF 1200.00
Fauschalc mit APéro 50 Fcrsoncn C]—ﬂ:i ‘850.00
Fauschale mit Apéro 100 Fersonen CFHZ 3%‘050.00

I~ rweiterbar mit:

Saisonalc SUPPC im SUPPcntoPF (Gerstensuppe, KUrbissuPPe, Linsen-Koko&SuPPc)
Friichtewshe/Peerichueche, Zitronen-/Schoggiwiirfelgeback

Warme Waffeln (am Buffet frisch gebacken)

Simones hausgemac}'\te Gilace (12 Glacenaromen im 125 ml Klibeli)
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Dcsscrt"ZVicri a discrétion-‘ 25 bis 80/120 Fersonen

Wiinschen Sie sich einen gemutliclﬁen Fes’cnaclﬂmittag auf dem [Hof mit |hren (Gasten, wo auch
unkompliziertes K ommen und (Gehen® még]ich ist?

Dessert-Z vier mit regionalen und hausgemachten FProdukten

Fine l‘]ausgemacl—xte Creme <5Ussmost oder Brérmti Creme), Fruchtsa!at, Meringues mit Kal‘xm,
Friichtewshe / Bccrichucchc, (Geback, Friichteschale.

[Hof~Getrinke mit Most, Mineral, [Hoftee und K affee/ T ce a discrétion

FaUSChalC
Dessert-/vier, alkoholfreien }ﬂofgctrénkc, fjof-RaumJ)ausc}'\a[c, bis zu 4 Std Nachmittags—/\ufentha!t

Grundpauscha]e mit Dessert-/ vieri 25 Fcrsoncn CHF] ‘025.00
FPauschale mit Dessert-/vieri 50 Personen CHF] £550.00
Fauschale mit Dessert-/ vieri 100 Fersonen CfﬂFZ’ﬁﬁ0.00

I rweiterbar mit:

K ase, Wurst- und Mostbrackli, Brotund ZOPF, Antipasti, GcmﬂscdiPP und Quaricsaucc,
Warme Waffeln (am Puffet frisch gebacken)

Scl—lwarzwélclertorte

Simones hausgemachte (lace (12 Glacenaromen im 125 ml [iibel?)
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Wein- und Getrénkekarte

Die chcgetrénke (Most, Minera!wasser, HoFtec) sowie alle Kaﬁ%e» und Teegetrénke

sind in den Fauschalen enthalten.

Bei Anlassen mit einer Pauschale erhalten Sie 10 % Rabatt auf die unten aqucFUhr’cen
Wein- und Bierpreise.

PBier

de”{:résch, das Naturtrijebe aus dem APPenze” 3.5&] 4.8%\/0! CHF 4.90
Junker—Bier aus der [elsenau Brauerei 35dl 529Vol CHF 4.90
Alkoholfrei — das Alkoholfreie Bieraus der Rugen Brauerei 3.3 dl CHF 4.90

Weissweine

Petite Arvine - Clos Chéteau Ravire, Michel Savioz, Wallis 7c” 1%5% \ol CHF 44.00

Als APérocinsticg ist der Wa”iscr mit einer leichten Restsiisse ein gclungcner Start.

T hunersee-|_umi - Rindisbacher Manufaktur, SeFtigen 7(:” 12.5% Vol CH 42.00
Der Weisswein aus dem Nachbardorf ist ein Frisc!ﬁ{:ruchtigen schmackhafter \Wein
mit [Finesse und Eleganz und mit einem leichten herben Unterton.

Kosé
[Federweisser - Weingut Lindenho{ OsterFingen SH 7c” 1%.2% \ol CHF 3600

Der lachsfarbene Finot aus sPétgc[cscr\cm Traul)cr\gut ist

der Schmeichler zwischen rot und weiss.
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Rotweine

Dorenoir - Weinkellerei Rahm, Ostschweiz 75 cl

Die drei ] raubensorten Dornfelder, Regent, Pinot Noir ergeben einen \Cruchtig~
gehaltvo”en Wein, der verschiedenste \orlieben verbindet. |deal fiir Anlzsse

mit verschiedensten Weingeschméckem.

“Fositivo“ - Leukersonne VS Jérg und Damiar\ Seewcr 75 CI

Asscmb]agc von Mer[ot und Gamarct aus cc“em, teils gctrocknctcm Traubcngut
K(‘jrperreich und gehaltvo” mit einem Fruchtig, wiirzigen Bouquet.

,,Humagne Rouge“ - | eukersonne VS Jorgund Damian Seewer 75 cl

Jm (Gaumen robust und i(r‘ahctig mit warmen (Gerbstoffen.

,Cormalin“~ | eukersonne VS Jorg und Damian Seewer 75 cl
Der Kénig der Walliser Rotweine. [ r vcrwé}mtjcclcn | iebhaber mit seinen
herrlichen Aromen von schwarzen Kirschen, Nelken und feinen Gewiirzen,

wie auch mit seinem straffen, clcgantcn Gerbstolqrastcn

12.9% Vol CHF

15.5% Vol CHI

12.5% Vol CHF

13% Vol  CHI

Digcstiv —ein Passcn&er Abschluss mit einem Brand aus der Region

Gcmc Préscntiercn wir ”mcr\ an Ihrem An!ass auch unser

SpirituosemHarassli mit erlesenen Produkten aus der Region ch

/i garre

CHF

Méchten Sic dazu im [Treien cine Zigarre geniessen? Fragcn Sie uns nach der aktuellen AuswaH aus unserem

Humic{on Frcisc auf Amcragc.

Alkoholfreie Hof-Getranke

In den Pauschalen sind samtliche alkoholfreien [Hof-(Getranke a discrétion inklusive

Sijssmost frisch gcpresst 2.5 di
Hoftee 2.5 dl
Mineral mit K ohlenssure 2.5 dl

Kaxq:ce/E_sPresso

MacchiatO/CaPPuccino
T ecauswahl (5wiss A]Pine [Herbs)

Saison 2026

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHFP
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39.00

4450

48.00

48.00

6.00

3.00
3.00
3.00
4.00
4.50
4.00
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